
DE KAART
LEKKER AETE EN DRINKE

In het idyllische dörpke langs de Maas, naeve ut kapelke, kort 
bie u kestjelke, dao woo de naame van Marie en Sangke nog 
rondzenge in het broen café, en de verhaole euver markante 
stamgasten de fotogalerie kleur gaeve, dao in de authentieke 
sfeer, dao is ut gezellig, dao smaak ut aete  heerlik, dankzij de 
gooj zörrig en de gulle lach van kastelein en gasvrouw

Joan  & Daniëlle



Beste gast
Wij werken met verse producten, 

bereiding kan daardoor langer 
(ca een half  uur) duren.

Onze producten kunnen allergenen bevatten. 
Indien u een allergie of  dieetwens heeft overleg met ons en 

vraag naar de mogelijkheden. 
Onze speciale vegetarische kaart vindt u achteraan.

Vraag naar onze (aparte) dessertkaart!
Kijk in onze vitrines voor de keuze aan dagverse vlaai.

Onze keuken is geopend van 11.00 tot 21.00 uur.

Smakelijk eten!



Broodjes
Van 11.00 tot 17.00 uu

Broodje gezond
Saus, sla, kaas, ham, tomaat, komkommer, ei en 
rode  ui

11,50

Triangel carpaccio van rund
Pesto, rucola sla, zongedroogde tomaten, olijven, 
gevulde peppadew, truffelmayonaise, kappertjes,  
pijnboompitten-mix en balsamico

12,50

Broodje kip-sinaasappel
Sinasdressing, sla, gebraden kip, mandarijn 
cashewnoten en ei

12,50

Broodje gekruid gehakt (pikant)
Gekruid rundergehakt, gesmolten kaas uit de 
oven, chilisaus en salade

12,50

Broodje Auwt Gäöl
Spareribs (zonder bot), huisgemaakte saus, sla en 
rode uisnippers 

13,50



Broodgerechten
Van 11.00 tot 17.00 uur

Sandwich tonijn
Met huisgemaakte tonijnsalade 

12,50

Bloedworst 
Bakbloedworst (livar) met molenaarsbrood, 
appel, ui, stroop, spek en salade

12,50

Gebakken champignons 
Met gegratineerde camembert
Met gegratineerde kaas
Met spek
Met gegratineerde camembert en spek
Met gegratineerde kaas en spek 
geserveerd met molenaarsbrood en kruidenboter

9,50
9,50
9,50

11,00
11,00

Krokketten 
Twee rundvleeskroketten op molenaarsbrood, 
mosterd en salade

9,50

Uitsmijter op molenaarsbrood
Met 3 eieren, kaas, ham, spek, gebakken ui en 
salade 

12,50

Ouderwets panspek
Gebakken spek ,stroop, mosterd en roggebrood 
om te soppen

9,50



Preuverie van 3
Van 11.00 tot 17.00 uur. Geserveerd op molenaarsbrood 

Stel zelf  uw lunch samen 14,50

Kies ‘n soepje en kies ‘n duo-bijgerecht
Soep Duo-bijgerecht

Courgettesoep Kroket + kroket

Tomatencrèmesoep Kroket + uitsmijter

Soep van de dag Kroket + tonijn

Kroket + carpacio

Kroket + kip sinaas

Soepen
Geserveerd met molenaarsbrood en kruidenboter

klein groot

Courgettesoep 4,00 6.00

Courgettesoep 
met spek of  gehakt

4,75 7,00

Tomatencrèmesoep 4,00 6,00

Tomatencrèmesoep 
met gehakt

4.75 7,00

Soep van de dag - -



Salades 
Geserveerd met molenaarsbrood en kruidenboter 

Geitenkaas salade
Sla, geitenkaas, cashewnoten, blauwe druiven en 
dressing

13,50

Geitenkaas salade met spek 15,00

Carpaccio salade
Sla, Parmezaanse kaas, pijnboompitten-mix, olijven, 
zongedroogde tomaatjes, gevulde peppadew, 
kappertjes en dressing

15,00

Kip-sinaasappel salade
Sla, sinasdressing, gebraden kip, cashewnoten, 
mandarijn en ei

15,00

Vis salade
Sla, gerookte zalm, gerookte forel, zwarte olijf, 
scampi’s, garnalen, gefrituurde kappertjes, rode ui 
en augurkdressing

19,50



Vegetarisch
lunch
Broodje ‘kip’ (tot 17.00 uur)
Met sinasdressing, sla, vegetarische kip, cashewnoten, 
mandarijn en ei

12,50

Broodje ‘gehakt’ (tot 17.00 uur)
Met gekruid vegetarisch gehakt, gesmolten veganisti-
sche kaas en chilisaus uit de oven en salade

12,50

Kroketten (tot 17.00 uur)
Twee vegetarische kroketten met mosterd op mole-
naarsbrood met salade  

9,50

Uitsmijter (tot 17.00 uur) 
3 eieren op molenaarsbrood met kaas, gebakken ui en 
salade

10,50

Pannetje gebakken champignons 
Met gegratineerde camembert en molenaarsbrood en 
kruidenboter

9,50

Pannetje gebakken champignons 
Met gegratineerde kaas en molenaarsbrood en kruiden-
boter

9,50

‘Kip’-sinaasappel salade
Sla, sinasdressing, vegetarische kip, cashewnoten, 
mandarijn en ei

15,00

Geitenkaas salade
Sla, geitenkaas, cashewnoten, blauwe druiven en dres-
sing

13,50



Vegetarisch
soepen
Courgettesoep 
Met molenaarsbrood en kruidenboter

Klein 
4,00

Groot 
6,00

Tomatencrèmesoep 
Met molenaarsbrood en kruidenboter

Klein 
4,00

Groot 
6,00

hoofdgerechten
Friet Auwt Gäöl (vega)
In lagen; friet met vegetarisch gehakt, sla, chi-
lisaus en rode ui

16,00

Friet Auwt Gäöl 3.0 
In lagen; friet, met gebakken champignons en 
knoflooksaus

16,00

Ravioli (vanaf  17.00 uur)
Pastakussens gevuld met truffel en kastanje-
champignons, champignonroomsaus en rucola

16,00

borrelen
Vega-bitterballen assorti 10 stuks 9,50

Nacho’s  
Chilisaus, gruyère, met vegetarisch gehakt, rode ui                  

9,50

Broodplankje met 3 tapenades 6,00

Pitabrood met tzatziki en olijven 6,00

Uienringen 10 stuks 6,00



Vegetarische
preuverie van 3
Van 11.00 tot 17.00 uur.  Geserveerd op molenaarsbrood

Stel zelf  uw lunch samen 14,50

Kies ‘n soepje en kies ‘n duo-bijgerecht

Soep         Duo-bijgerecht

Courgettesoep         Kroket + kroket

Tomatencrèmesoep         Kroket + uitsmijter

Soep van de dag         Kroket + kip sinaasappel



Borrrelhapjes
Bitterballen 10 stuks 9,50

Bitterbalvariatie 10 stuks 9,50

Gemengde snacks 10 stuks 9,50

Kipdrumsticks 6 stuks 6,50

Spareribs, halve rib, in stukjes 8,50

Spareribs, hele rib, in stukjes 16,00

Calamares met pita en tzatziki 9,00

Broodplankje met 3 tapenades 6,00

Pitabrood met tzatziki en olijven 6,00

Uienringen 10 stuks 6,00

Nacho’s 
met chilisaus, gruyère, gekruid gehakt, rode ui

9,50



Voorgerechten
Van 11.00 tot 17.00 uur

Uienringen 10 stuks 6,00

Calamares  met pita en tzatziki 9,00

Broodplank met assorti tapenades 6,00

Pitabrood met tzatziki en olijven 6,00

Garnalencocktail 9,50

Knoflook scampi’s uit de oven 10,50

Carpaccio van rund 
Sla, Parmezaanse kaas, kappertjes, olijven, zonge-
droogde tomaten, gevulde peppadew, pijnboompit-
ten-mix en dressing

12,00

Gebakken champignons 
Met gegratineerde camembert
Met gegratineerde kaas
Met spek
Met gegratineerde camembert en spek
Met gegratineerde kaas en spek 
Geserveerd met molenaarsbrood en kruidenboter

9,50
9,50
9,50

11,00
11,00

Ravioli 
Pastakussens gevuld met truffel en kastanjechampig-
nons, in champignonsaus en geserveerd met rucola

6,50



Hoofdgerechten 
Saté
Gemarineerde varkenshaas (200 gram), satésaus, 
kroepoek, huisgemaakte atjar en friet

18,50

Souflaki 
Griekse malse varkenshaas (200 gram), pita tzatziki, 
salade en friet

18,50

Varkenshaas 
Malse varkenshaas (200 gram) met champig-
non-roomsaus, salade en friet

18,50

Limburgs ‘zoervleisj’
Runderzuurvlees met salade en friet

15,50

Pasteitje (‘Videeke’)
Bladerdeegkuipje met rijkgevulde kippenragout, 
salade en friet

15,50

Friet Auwt Gäöl (‘loaded fries’)
In lagen; friet, gekruid gehakt, friet, sla, gekruid 
gehakt, chilisaus en rode ui

16,00

Friet Auwt Gäöl 2.0 
In lagen; friet, knoflooksaus, sla, kebab, rode ui 

16,00

Schnitzel 
Varkensschnitzel (200 gram) met Jägersaus,  cham-
pignonsaus of  pepersaus, salade en friet

16,00

Spareribs à la chef
Spareribs, salade en friet

22,50



Hoofdgerechten
Zalm roomsaus
Zalmmoot (200 gram) met zachte roomsaus, salade 
en friet

21,00

Konijn op mijn oma’s wijze
Konijnenbouten met stroop en zwarte pruimen, 
salade en friet

24,50

Griekse burger (vanaf  17.00 uur)
Bifteki-hamburger op een pitabroodje, sla, courgette 
feta, tzatziki en friet

19,50

‘Coole Gäölse chick’ (vanaf  17.00 uur)
Gegrild piepkuiken ca 450 gram, salade en friet

19,50

Vispreuverie (vanaf  17.00 uur)
Zalm, kabeljauw, gamba en vispannetje met salade 
en friet

23,50

Kippreuverie (vanaf  17.00 uur)
Kipkluifjes, kip krokant, kipsouflaki en kippannetje 
met salade en friet

21,50

Vleespreuverie (vanaf  17.00 uur)
Sparerib, bief, kalfsoester en vleespannetje met sa-
lade en friet, (vanwege smaakbeleving worden bief  
en kalsoester medium gebakken)

23,50



Pastagerechten 
vanaf 17.00 uur

Tagliatelle met zalm in roomsaus
Geserveerd met salade

21,00

Tagliatelle met zalm en spinazie 21,00

Knoflook spaghetti met kip
Geserveerd met salade

18,50

Knoflook spaghetti met scampi’s
Geserveerd met salade

19,50

Ravioli
Pastakussens gevuld met truffel en kastanjecham-
pignons, in champignonsaus en geserveerd met 
rucola

16,00



 Mosselen
dit gerecht is seizoensgebonden

‘Zaate’ mosselen
Bereid met witte wijn, geserveerd met friet

22,50

‘Hitsige’ mosselen
Bereid met bier, sambal en chorizo,  geserveerd 
met friet

23,50

Griekse mosselen
Bereid met Ouzo en feta, geserveerd met friet

23,50

Veur ozze kleine 
preuverkes

Kindermenu
Friet, frikandel of  kipnuggets of  bitterballen en 
appelmoes

7,50

½ sparerib en friet 11,50

Spaghetti Bolognaise 7,50

Kinderijs vanille 5,50



 

Portie voor 
Fikkie

Voor onze viervoeter-vrienden
Hondendrank

Hondenbier 
Fris drankje in de smaken rund of  kip uiteraard 
zonder alcohol en koolzuur, maar wel met heerlijke 
vleesextracten en gerstenmout. 

4,00

Snacks

Lolly 1,50

Bagel 2,00

Wafel 2,00

Croissant / bagget met ham 3,75

Donut 4,50

Taco 3,75

Loempia 3,75

Stoofpotje van paardenvlees 6,00

Viervoeter-ijs
in twee variaties; om te likken of  om te kauwen

3,00

Menu’s

Menu Pluto 
Honden-hamburger, kipfrietjes en hondenbier

12,50

Menu Idéfix                                                                        
Farmfood Fresh-stoofpotje van rund met honden-
bier (125 of  250 gram)                                                                           

klein  7,50
groot 9,50
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